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ALBICOCCA MA NON È‌

Long drink con vodka, frutto della passione, origano,‌

‌spremuta di arancia, ginger ale, tè africano‌

DOLCE FRUTTATO DISSETANTE

10 euro‌

SWEET AMERICA‌

un Americano cocktail preparato con liquore al

rabarbaro toscano, vermouth di torino, cioccolato

amaro e sodato al chinotto‌

CORPOSO INTENSO POCO AMARO‌

9 euro‌

  ‌riginal’s‌



FICO FRESCO‌

un Sour cocktail base vodka con marmellata di

fichi e semi di finocchio‌

ESTIVO, FRESCO, DOLCINO‌

10 euro‌

ETERNO SECONDO‌

mezcal cotto a bassa temperatura con peperoni

rossi, zucchero all’ origano, succo fresco di lime,

centrifuga di ananas, ginger ale‌

GASTRONOMICO‌, PROFUMATO, MORBIDO 

12 euro

i classici della casa, ricette originali

sempre attuali‌



SUPERSTITE L‌ONDINESE‌ ‌

un deciso Negroni in coppetta con ingredienti‌

‌diversi: old tom gin, suze, sloe gin‌

extra‌ dry vermouth, london dry gin‌

10 euro‌

3B‌

un morbido ‌B‌oulevardier con ghiaccio dove il

‌B‌ourbon viene infuso con ‌B‌anane fresche,

aggiunto di cioccolato e sale‌

12 euro‌

NUOVE LEVENUOVE LEVE



VIVALUVAVIVA‌

NewYork Sour a base di vino distillato, zucchero

alla lavanda, limone e centrifuga d’uva,‌ ‌

vino rosso nostrano‌

10 euro‌

NI***S IN PARIS‌

Negroni internazionale con vino aromatizzato e

distillato d’erbe francesi, bitter all’ arancia,

london dry gin‌

9 euro‌

le novità del periodo, variazione di

classici della miscelazione‌



LA VIA DELLA SETE‌

esotico Sour a base di tequila,‌

 ‌spremuta di pompelmo, zucchero al ‌curry dolce‌

9 euro‌

LAGO‌

l’ Americano con vermouth ambrato,‌ ‌

bitter botanico, soda all’ alloro‌ ‌

9 euro‌

SOLUZIONE MARINA‌

mezcal, bitter alle erbe, succo fresco di arancia,

‌distillato d’erbe francese, alga nori, sale;‌

‌variazione su Naked and Famous‌

10 euro‌
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cocktail coraggiosi‌  ‌

dai gusti gastronomici‌ ‌

realizzati con tecniche precise‌

per trasportare nel bicchiere‌

gli aromi della tavola



BURRO E SALVIA

sembra di addentare un raviolo in questo

classico dei pasti dell’ultimo minuto,‌ ‌

a base G‌in‌

9 euro‌

VELLUTATA DI ZUCCA‌

la setosità delle passate di zucca autunnali‌ ‌

esaltata dal ‌R‌um e dai crostini al rosmarino‌

in una coppa che pare un primo‌

9 euro‌

AGLIO OLIO & PEPERONCINO‌

quando hai fame e in casa non c’è niente, neanche‌

‌un pacco di pasta. Ma poi, ecco uno spicchio‌

‌d’aglio, l’olio e il peperoncino. E la ‌V‌odka‌

9‌ euro
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DRINK FIT

uva bianca, melograno, zucchero ai semi di

‌finocchio, ginger beer

9 euro‌

 ‌POTEVA‌

 ‌mela verde, ananas, zucchero all’ origano,‌ ‌

ginger ale‌

8 euro‌

ANDARE PEGGIO‌

pompelmo, sciroppo d’agave, ‌acqua tonica

8 euro‌



ACQUA‌

naturale, frizzante. 50cl in pet / 75cl in vetro‌

1 .5 / 3 euro‌

 ‌BIBITE SODATE‌

acqua tonica, cola, limonata, aranciata, gassosa,‌

‌chinotto, ginger beer, ginger ale, soda al‌

‌pompelmo, aperitivi analcolici‌

3.5 / 5 euro‌

SUCCHI E TE FREDDI‌

gusti assortiti‌

4 / 1 euro‌

ALTRE BEVANDE‌



AMA
RI

LIQUO
RI

DISTIL
LATI

grappe bianche gialle

bourbon rye whiskey

amari secchi erbacei

distillati rari acqueviti

gin profumati secchi rum

invecchiati agricoli da

melassa bianchi mezcal

tequila genever scotch‌  

rish whisky liquori di

frutta spezie vermouth

vini dolci passiti bitter

aperitivi oli essenziali

infusi alcolici serviti con

oppure senza ghiaccio per

euro 4 6 8 10 12 20+

porzioni intere ma anche

mezze per assaggiare‌



birre
bionda alla spina piccola 30cl o media 50cl

artigianali assortite 33cl nel frigo dedicato 

3,5 / 6 euro 

caffè
espresso, macchiato, cappuccino, corretto,

ponce alla livornese

2 / 3 euro



menù
ape‌
ritivo



Sciatt Filanti 

formaggio casera in pastella fritta

di grano saraceno

Zonzelle Classiche

acqua, farina, sale, lievito

e una doratura perfetta

Spalla altro che prosciutto

spalla di norcineria tagliata a macchina

e due panini di polenta

piattino da aperitivo

incluso nel prezzo

4.5

3.5

7

0



Mini Burger di Pesce

con ketchup freschissimo, insalata

e giardiniera

Polentine di Mare

al forno con baccalà mantecato

senza latte

Alette allo Spiedo

alette di pollo agrodolci

Figs ‘n Cheese

tortino di maccheroni con besciamella

ai fichi e salsa ai tre formaggi

7

6

7

7



tagliere
senza

pensieri
22 EURO*



strAperitivi misti più affettati e formaggi

per tutto il tavolo. *Prezzo a persona. 




